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ENTREMESES – Vorspeisen 

Antipasti Mare, Monte y Verduras ...........................................................................p.P. 22,50
Gegrillte Gambas, Chipirones, Oktopus und Jakobsmuscheln / geräucherter Lachs / 
Serrano - Schinken / Kaninchenrücken / Salsiccia mit Peperoni / frisches Gemüse

PLATO PRINCIPALES – Hauptspeisen 

Pasta fresca con trufa de invierno y guanciale................................................................27,50
Frische Pasta / Tartufata (würzige Trüffelpaste) / selbst gemachte Trüffelbutter / 
frischer Wintertrüffel / Guanciale (Speck aus der Wange) / Grana Padano

Ravioli rellena de rodaballo y ricotta con mantequilla de tomillo...................................28,50
Frische selbst gemachte Ravioli gefüllt mit Steinbutt, Ricotta und Dill / 
konfierte Kirschtomaten / Thymian / Butter / Zitronenabrieb

Tagliolini con carne de langosta y azafrán......................................................................28,50
Frische Tagliolini / ausgelöstes frisches Hummerfleisch / Porree / 
Safran / Weißwein / Sherry / Sahne / rosa Pfefferbeeren

Medallones de rape......................................................................................................31,50
Frische Medaillons vom Seeteufel / hausgemachter Kartoffel-Erbsen-Stampf / 
gegrillte Lauchzwiebeln / Thymian / Weißwein / Vermouth / Butter

Chuleta de Ibérico.........................................................................................................32,50
Gegrilltes Karree vom Ibérico-Schwein / Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen / 
gegrillte Lauchzwiebeln / Rotwein / Thymian / Knoblauch


